
 

 

 

 
IRISH HEREFORD  

   

TERES MAJOR  270g TRANCHIERT 

inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl G  35,- 
DAS TERES MAJOR ODER METZGERSTÜCK IST EIN SCHNITT AUS DER SCHULTER UND WIRD AUCH „FLACHES FILET“ GENANNT.  
 

US BEEF  
DAS US BLACK ANGUS RIND ZÄHLT ZU DEN RENOMMIERTESTEN FLEISCHRASSEN DER WELT. DURCH SEINE AUSGEPRÄGTE 
MARMORIERUNG ENSTEHT EIN BESONDER SAFTIGES, ZARTES STEAK MIT INTENSIVEM AROMA UND FEINER BUTTERNOTE. DIE 
SOFGFÄLTIGE AUFZUCHT AUF WEITLÄUFIGEN WEIDEN UND DIE HOCHWERTIGE FÜTTERUNG SORGEN FÜR EINE KONSTANT 
ERSTKLASSIGE FLEISCHQUALITÄT – EIN ECHTES PREMIUM-ERLEBNIS FÜR STEAKLIEBHABER. 
 

THE HANGING TENDER ca 280g  TRANCHIERT   

inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl G   39,- 
DAS HANGING TENDER IST EIN CUT AUS DEM ZWERCHFELL UND IN ÖSTERREICH OFT NOCH EIN ECHTER GEHEIMTIPP. ES WIRD 
AUCH ALS NIERENZAPFEN ODER ONGLET BEZEICHNET UND IST EINES DER WENIGEN FLEISCHSTÜCKE, DIE ES NUR EINMAL PRO 
TIER GIBT. 
 

ARGENTINIEN  BY BLOCKHOUSE 
BLACK ANGUS RINDER WACHSEN OHNE ANTIBIOTIKA UND GANZJÄHRIG AUF NATÜRLICHEN WEIDEN, MIT SAFTIGEM GRAS, 
AROMATISCHEN WILDKRÄUTERN UND KLAREM WASSER. DIESE KOMBINATION SCHENKT UNSEREM ARGENTINA RIB-EYE EIN 
INTENSIVES AROMA. 
 

RIB EYE STEAK  ca 450 - 750g   

inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl G   1,30 / dag 
 

BURGER  

 

SKY BURGER  
Beef-Patty  I  Tomate & Salat  I  Zwiebel 
Cheddar  I  Speck  I  Cocktail-Dip  I  Wedges oder Salat ACGLNP  19,90 
 
 

SMASH CHEESE BURGER  
Beef-Patty  I  Tomate & Salat  I  BBQ-Onions 
Cheddar  I  Speck  I  Kräuterseitlinge  I  Dip  I  Wedges oder Salat ACGLNP  20,90 
 
 
 
 
ALLERGENE:  A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Ei,  
D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, G - Milch oder Laktose,  
H - Schalenfrüchte, L - Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,  
P - Lupinen, R – Weichtiere 
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AUSTRIA 
SALON BEEF 
DIE FRUCHTBARE HÜGELLANDSCHAFT IM WESTEN OBERÖSTERREICHS 
MIT IHREN SAFTIGEN WEIDEFLÄCHEN IST PERFEKT GEEIGNET FÜR DIE 
RINDFLEISCHZUCHT, DAHER KOMMT DER GROßTEIL UNSERER SALON 
BEEF KALBINNEN AUS DEM INNVIERTEL. ALLE TIERE WERDEN IN 
ÖSTERREICH GEBOREN, GEMÄSTET, GESCHLACHTET UND VERARBEITET. 
 
 

STEAK „CAFÉ DE PARIS“  220g Filet  

hausgemachte Café de Paris-Butter   
inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl DGLMC    44,- 
 

RINDERFILET  220g /300g 
inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl G  40,- / 49,- 
 
 

SHOWCOOKING 
UNSERE SIGNATURE-STEAKS WERDEN DIREKT AN IHREM TISCH FRISCH 
ZUBEREITET UND FLAMBIERT. WÄHREND DIE AROMEN VON SCHALOTTEN, 
PFEFFER, PILZEN, SPECK UND EDLEN SPIRITUOSEN AUFSTEIGEN, 
ENTSTEHT EIN BEEINDRUCKENDES ZUSAMMENSPIEL AUS FEUER, DUFT 
UND GESCHMACK! 
ERLEBEN SIE ECHTE HANDWERKSKUNST HAUTNAH UND GENIEßEN SIE 
EIN AUßERGEWÖHNLICHES STEAK-ERLEBNIS, BEI DEM KULINARIK UND 
INSZENIERUNG PERFEKT MITEINANDER VERSCHMELZEN. 
 
 

STEAK „JACK DANIELS“  220g Filet   

Schalotten  I  Pilze  I  Speckwürfel     
mit Jack Daniels flambiert und am Tisch zubereitet! 
inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl GLOP   49,- 
 

STEAK „MADAGASKAR“  220g Filet   

Schalotten  I  grüner & roter Pfeffer     
mit Cognac flambiert und am Tisch zubereitet! 
inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl GOP   49,- 
 

 

FLAT IRON 280g  
inkl. 1 Beilage Ihrer Wahl G    36,- 
DAS FLAT IRON STEAK STAMMT AUS DER DER RINDERSCHULTER UND 
GEHÖRT ZU DEN ZARTESTEN CUTS DES TIERES. ES ZEICHNET SICH 
DURCH EINE FEINE  MARMORIERUNG UND EINEN INTENSIVEN 
RINDFLEISCHGESCHMACK AUS.  
 

SURF & TURF  SPIESS (180g + 3 Riesengarnelen) 
Röstgemüse  I  Maiskolben  I   Sauerrahm-Dip  BGLO  36,-  
 

 
 
 
 

 

 

 

BEILAGEN 
 
• Maiskolben G 

• Kartoffelpüree G 
• Röstgemüse F 
• Broccoli mit Mandelbutter GH 
• Potato Wedges A 

• Curly Fries A   
• Süßkartoffel-Pommes A 
• Gnocchi gebraten C 

• 3erlei Dips: Kräuterrahm, 
   Cocktail, Chili S&S GLOP 

• Ofenkartoffel mit  
   Sauerrahm  
• Beilagensalat mit Balsamico 
 Senf-Dressing OM 
G 
––––––––––––––––––––––––– 
extra je 6,90 
 
 

 

 
 

BBQ-Sauce MF  2,50 

 
Café de Paris-Butter GMF 2,50 

 
“Chimichurri“  2,50 
 
…eine grüne, scharfe Paste, in die  man 
gegrilltes Rindfleisch dippt oder mariniert. Sie ist 
vor allem in Uruguay und Argentinien sehr beliebt, 
wo sie auch ihren Ursprung hat. 

 

http://latin-mag.com/asado-in-argentinien-grillen-als-grossveranstaltung/
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